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Jens Nicolaisen, Bredebro, 3 ansatte
Hvor meget ferie holder du?

1-2 ugers sommerferie + 1 uges efterarsferie.
Hvor tager | hen?

Vi skal pa camping ved Aaresund.

| uge 42 skal vi til Tyrkiet.

Hvad betyder ferie for dig?

Hjernen bliver frisk og genopladet. Man ser pa
tingene med andre ojne. Jeg kunne ikke finde
ud af holde ferie de forste ti ar, jeg var land-
mand, og jeg kan virkelig maerke forskellen.

Fokus pa fremstillingsprisen
pa Hestrup Ostergard
SIDE 2

Hold da heltferie

86 pct. af alle kvaegbrugere holder ferie i lebet af aret. Og det er en rigtig god ide,
hvis hjernen skal holdes skarp og resultaterne i top.

Sand mellem taerne. Sennike i den ene hand, konen
i den anden, ogsa i havet eller ud i sommerlandet.
Det er det bedste, du kan gere for dig selv og bedrif-
ten lige nu.

Ferietid er nemlig tid til at sende tankerne et an-
det sted hen, lyder det fra flere hjerneforskere. Nar
du holder fri og teenker pa noget andet, end du ple-
jer, styrkes hjernens evne til at teenke kreativt og fin-
de nye lesninger.

Hvis du holder 6-10 dages ferie i lobet af aret,
er du, som kvaegbrugere er flest. Det viser en ny un-
dersegelse foretaget af SEGES, hvor 30 pct. af kvaeg-
brugerne sztter kryds i den kategori. 15 pct. af kvaeg-
brugerne holder 10-15 feriedage om aret, 15 pct.
holder mere end 15 dages fri i lebet af et ar, mens 10
pct. slet ikke holder ferie.

Formand for L&F Kvaeg, Christian Lund mener
ikke, at antallet af feriedage er afgerende. Men han
opfordrer alle til at komme lidt vaek fra bedriften.

"Folk skal holde lige sa meget ferie, som de gerne
vil. Men jeg mener, det er vigtigt, at man kommer lidt
veek fra bedriften og far hovedet til at slappe af. Det
giver et andet overblik, nar man kommer tilbage, hvis
man har vaeret vaek hjemmefra og har hert fuglene

Jorgen Lund Jensen, Haderup, 3 ansatte

Hvor meget ferie holder du?
1 uges sommerferie + 1 uges vinterferie.
Hvor tager | hen?

| sommer havde vi teenkt pa en tur til Berlin med bernene, hvis det
kan lade sig gare. Hvis ikke, bliver det en tur i campingvogn.

Hvad betyder ferie for dig?

Det betyder, at man far strom pa batterierne. Man er sammen med
familien og far set noget andet. Det giver ogsa medarbejderne en
opgave, de skal lese og noget ansvar, og det er godt.

kraever ekstra fokus

synge pa en ny made sammen med familie og ven-
ner,” siger han.

Selv skal han tilbringe sommerferien i familiens
sommerhus ved Lillebzelt, hvor han blandt andet ny-
der at fiske.

Struktur gor ferie lettere

Undersegelsen viser, at kvaegbrugere holder naesten
lige sa meget ferie som griseproducenter og plante-
avlere. Til gengzeld er der en klar tendens til, at jo
sterre bedriften er, jo mere ferie holder ejeren. Det er
naturligvis lettere at holde fri, ndr man har flere med-
arbejdere. Samtidig kan det ogsa handle om mere
struktur pa opgaverne. Noget, som Christian Lund
kan nikke genkendende til.

"Jeg er blevet bedre til at planlagge, sa jeg holder
mere ferie nu, end da jeg var nyetableret,” fortzeller
formanden, der holder fire ugers ferie i lebet af et ar.
Nogle af dem on/off, hvor han fodrer om morgenen,
og tager afsted med familien i lebet af dagen.

Undersegelsen viser, at naesten en fjerdedel af
samtlige landmaend pa tveers af driftsgrene, holder
mere end 15 dages ferie vk fra bedriften pa et ar.

/ LONE SYLVEST SOGAARD, LSS@SEGES.DK

Jeppe Thing Jensen, Norre Nebel, 1 ansat

Hvor meget ferie holder du?

1 hel uge + lebende forleengede weekender, i alt 2 uger.
Hvor tager | hen?

Vi har lige veere en uge i Jesperhus Feriecenter.

Hvad betyder ferie for dig?

Jeg ser min familie mere end til dagligt. Det er dejligt,
men det kraever ogsa mere arbejde for og efter ferien.
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Fokus pa fremstillingspris
har sat skub i omkostningsjagten
pa Hestrup @stergard

Der er gaet sport i at seenke fremstillingsprisen pa maelk pa Hestrup @stergard.
Bade ejer og medarbejdere er engagerede i omkostningsjagten, og indtil
videre er det lykkedes dem at seenke prisen med 18 ere.

"Vi treengte virkelig til at fa sat fokus pa vores frem-
stillingspris pa maelk. Vi I3 alt for hejt i forhold til
andre.”

Sadan forteller maelkeproducent Jergen Lund
Jensen ved Haderup, som for to ar siden tog fat i
sin nye radgiver for at fa hjaelp til at seenke fremstil-
lingsprisen. Radgiveren kunne med det samme se,
atder var gode penge at tjene med dén manavre.

Og radgiveren fik ret: Pa to ar er det lykkedes
at saenke fremstillingsprisen pa malk pa Hestrup
Ostergard med godt 18 ere, sa den nu ligger pa
2,53 kr. Og arbejdet er fortsat i gang.

Medarbejderne inddraget fra starten

De tre medarbejdere pa bedriften var en vigtig brik
i processen, og Jergen Lund Jensen inddrog dem
bevidst helt fra starten.

"Sammen med min radgiver Bjarne Offersgdrd
fra Velas satte vi os ned med medarbejderne for
at fa deres input til, hvor vi kunne sette ind og re-
ducere omkostningerne. Sa samlede vi tradene og
lagde en plan. Og nu er de blevet helt teendt pa
det,” fortzller Jorgen Lund Jensen.

350.000 kr. sparet pa indkebt foder
Medarbejderne har blandt andet fokuseret pa
spild, herunder ved at gore sig umage med at
have sa lidt restfoder som muligt hos keerne om
morgenen. Ogsa indkeb er der kommet en ny
indstilling til.

"Vi keber ikke bare ind, men taenker os om i
hvert tilfeelde med alt fra redskaber i stalden til ind-
keb af pattespray,” forklarer Jorgen Lund Jensen.

En post, der virkelig har battet, er indkeb af fo-
der, som nu struktureres i samarbejde med foder-
stoffen. Det er blandt andet sket ved at saette mal
for at komme med pa vognen, nar priserne falder.

"Min foderstofmand har faet befejelser til at
handle, nar prisen dykker. Det betyder, at han kan
sla hurtigt til, nar muligheden byder sig,” forklarer
Jergen Lund Jensen.

Resultatet af aftalen har betydet en bespa-
relse pa 350.000 kr. pa indkebt foder. Med en
samtidig udskiftning til bedre koer er der oven i
foderbesparelsen kommet 100.000 tons maelk
mere i tanken.

Spaendende at folge fremstillingsprisen
Jorgen Lund Jensen felger nu ivrigt med i fremstil-
lingsprisen ved hver kvartalsrapport.

"Det er superspandende at folge med i og se,
hvad det betyder for restbelebet. Det gor jeg ogsa
meget ud af at synliggere for medarbejderne. Det
er vigtigt for deres engagement, at vi tor legge
tallene pa bordet, sa de inddrages i resultaterne,”
forklarer han og tilfejer:

"Vi er bestemt ikke feerdige endnu. Vi fortsat-
ter vores jagt pa omkostninger og pa at s&enke
fremstillingsprisen, men husker ogsa at gleede os
over, hvor langt vi er kommet.”

/KIRSTEN MARSTAL, KFM@SEGES.DK

Jergen Lund Jensen og hans medarbejdere er
blevet helt teendt pa at ga pa omkostnings-
jagt, efter at der er kommet fokus pa fremstil-
lingsprisen —og de fortsaetter jagten.

Sadan arbejder du med

bedriftens fremstillingspris

e Underseg, hvad der ligger bag din fremstil-
lingspris. Dyk ned i de forskellige poster

e Sammenlign din nuvaerende fremstillingspris
med sidste ars og se, hvordan din fremstil-
lingspris er i budgettet

e Sammenlign din fremstillingspris med andre
bl.a. via Business Check og fraktilanalyser

e Udvelg et eller to omrader, som du ensker at
arbejde med

e Lav handlingsplaner og/eller beslut dig for
dit mal, og hvordan du vil na det

e Udfer handlingerne og felg op.

Ingen smagsforskel pa mzlk fra koer fodret med rapsfre

Mzlken fra keer fodret med formalede rapsfre adskiller sig duft- og smagsmaessigt ikke fra
anden malk. Det er et vigtigt analyseresultat pa vejen mod maelk med lavere klimaaftryk.

Mzelk med lavere klimaaftryk kan vaere enskeligt,
men hvis den ikke smager godst, sa dur det ikke.
Derfor har en gruppe af smageeksperter hos Arla
Innovation Centre —sdkaldte sensorikere —vaeret i
gang med at teste, om der er systematiske smags-
forskelle pa almindelig maelk og maelken fra keer,
der har faet formalede rapsfre i rationen.
Baggrunden er, at en reekke landmaend i oje-
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blikket er i gang med at teste fodring af keer med
formalede rapsfre som led i et forseg, som SEGES
gennemferer i samarbejde med bl.a. Arla og Aar-
hus Universitet.

Forseget er sat i gang, fordi rapsfre som fedtkil-
de vil have et lavere klimaaftryk end det seedvanlig-
vis anvendte importerede palmefedt. Men ogsa for-
di rapsfre har en hoejere andel af umaettede fedtsy-

rer. Rapsfreene forventes derfor at pavirke o 4 o
maelkens fedtsyresammensaetning, fordi
andelen af maettet fedt vil blive reduceret.

Sammenligner med “Arla 24"
Deltagerne i smagningerne er vant til
at smage pa og vurdere melkeproduk-
ter. Og de har holdt smagen




af meelken fra forsegets landmaend op mod
Arlas standardmaelk "Arla 24", forklarer for-
brugerforsker Will Harwood fra sensorik- og
forbrugerforskerteamet hos Arla Foods.

"Man ved, at forskellig fodring kan pavirke
smagen, sa den fx kommer til at smage af
'stald’ eller mere greesagtigt. Derfor er det vig-

tigt at fa vurderet, om der er forskelle,” forkla-
rer Will Harwood.

Deltagerne har vurderet parametrene duft,
udseende, smag, afsmag og 'overordnet smags-
indtryk’. Der er vurderet meelk fra otte land-
maend, og der er udtaget prover bade i perioder
med standardfodring og i perioder med testfor-

Antal kalvinger

2019 em—2020 e=—2021

I juli-august fedes ca. 55.000 kalve pr. maned i mzelkeleverende besatninger og i
februar-maj ca. 45.000 pr. maned. Faerre draegtigheder hos kvier i maj-september,
hvor en del er pa grees, betyder 2.000-2.500 faerre kaelvninger pr. maned.

dring. | alt er der taget 21 prover, og meelken er
pasteuriseret inden smagningen.

Resultaterne viser, at der ikke er nogen sig-
nifikant forskel i hverken udseende, duft eller
smag pa hhv. test- og standardmaelk. Ifelge Will
Harwood er det et afgerende resultat for, at for-
malede rapsfre pa sigt kan indga i foderet.

Hvordan rapsfreene pavirker meelkens fedt-
syresammenseetning, gar forskere ved Aarhus
Universitet om kort tid i gang med at analysere.

/KIRSTEN MARSTAL, KFM@SEGES.DK

Arlas professionelle smagere i gang
med at smage og registrere malken
fra de rapsfrefodrede koer.




Hvis der er behov for at stabilisere fuldfoderet i
sommervarmen, anbefaler SEGES konventionelle
meelkeproducenter at bruge blandingsprodukter
med 90-95 pct. kaliumsorbat.

Varmt sommervejr fremmer fordaervelse af fuldfoderet.
Det skyldes, at stigende temperatur stimulerer vaeksten
af aerobe bakterier og geer. For at fremme foderstabilite-
ten om sommeren skal du undga brede stakke og i stedet
valge de smalle stakke til opfodring, sa du kommer hur-
tigere frem. Undga ogsa les ensilage i siloen og overleb af
ensilage i foderblanderen fra dagen for.

Hvis disse tiltag ikke er tilstraekkelige, kan du enten ege
udfodringshyppigheden eller ege stabiliteten af fuldfode-
ret ved at tilsaette stabiliserende midler.

Sadan fremmer du fuldfoderets stabilitet
Propionsyre vil formentligt ikke veere aktuel som stabilise-
rende middel i 2021, fordi markedet er meget presset pa
grund af leveringsproblemer. | stedet er der folgende fire
muligheder for at stabilisere fuldfoderet:

e 1 liter myresyre/ton er en mulighed, hvis stabiliserings-
problemet i fuldfoderet skyldes vaekst af aerobe bakte-
rier. Men vaer opmaerksom pa kravene til handtering af
myresyre. Myresyre er en meget aggressiv syre at arbejde
med, og handtering kraever anvendelse af vaernemidler.

e Kaliumsorbat er et omkostningseffektivt og arbejdsven-
ligt middel til stabilisering af fuldfoder. 400 gram/ton
erstatter 3 liter propionsyre. Var dog opmaerksom pa,
atanvendelse af rent kaliumsorbat og ren propionsyre
eller myresyre kraaver HACCP-registrering og et funktio-
nelt egenkontrolprogram, der dokumenterer indkeb,
modtagekontrol, lagerbeholdning og fuld sporbarhed i
opfodringen af produkterne.

Med baggrund i dokumentationskravene til rene pro-
dukter anbefaler SEGES at benytte blandinger. | mar-
kedet findes blandinger, hvor kaliumsorbat udger ca.
95 pct. af varen, og disse varer er effekt- og prismaessigt
sammenlignelige med rent kaliumsorbat. Men du slip-
per for en ikke uvaesentlig administrativ byrde.

Fodersalt stabiliserer fuldfoder i nogen grad og fremmer
effekten af kaliumsorbat. Over en varm sommerperiode
kan saltkoncentrationen i foderet eges bade for at sta-
bilisere foderet og for at ege keernes vandoptagelse.
Anvendelse af fodersalt er tilladt for ekologer.

/NIELS BASTIAN KRISTENSEN, NBK@SEGES.DK

Brug forbedret DMS-udskrift
til at malrette arbejdet mod bedre holdbarhed

Analyseudskriften "Holdbarhed” er blevet udvidet, sa du bl.a. med
benchmarking og overblik over afgangsarsager kan se potentialet

for at ege keernes holdbarhed.

Bedrifter med hejest holdbarhed hos keer-
ne har en lavere fremstillingspris pa meelk.
Konkret viser en samkersel med @90-data,
atde 10 pct. danske malkekvaegsbedrifter
med hejest holdbarhed har en fremstil-
lingspris, som for konventionelle er 5 ore/
kg EKM lavere end gennemsnittet.

For ekologer er fremstillingsprisen hele
27 ore/kg EKM lavere end gennemsnittet.
Med andre ord: Holdbarhed betaler sig.

Se om bedriften ligger godt eller skidt
For at kunne arbejde mere malrettet med
holdbarhed er analyseudskriften "Holdbar-
hed”i DMS blevet udvidet med nyt indhold,
der giver et godt grundlag for at drefte, hvor
potentialet er for at ege holdbarheden, og
hvad det vil kreeve af &ndringer.

Udsetning inden for de ferste 60 dage
af laktationen ma anses som tvungne ud-
seetninger, og der vises nu benchmark pa
disse, sa du kan se, om bedriften ligger

godt eller skidt inden for de forskellige lak-
tationsnumre.

Desuden kan udsatningen i din egen
driftsenhed holdes op mod et gennemsnit
af driftsenheder med samme race og drifts-
form samt mod de 10 pct. af driftsenheder
med hejest holdbarhed. Dette kan grafisk
felges hen over de forste fem laktationer sa
du kan se, om din driftsenhed har afvigel-
ser og knak i forhold til andre.

Fa overblik over afgangsarsager
Udskriften saetter ogsa fokus pa afgangsar-
sager, som ikke tidligere er blevet opgjort
samleti DMS. Du kan konkret aflzese, hvor-
dan afgangsarsager aendrer sig med laktati-
onsnummer i driftsenheden.

Hvis afgangsarsagerne er registreret om-
hyggeligt, kan de vaere en veerdifuld infor-
mation i forhold til at indfere nye tiltag for
at ege holdbarheden.

JLARS ARNE HJORT NIELSEN, LAN@SEGES.DK
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Figuren viser et eksempel fra en bedrift, som ligger betydeligt bedre end
gennemsnittet (gron linje) og har meget hej holdbarhed de forste to laktationer.
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