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Krav om egenkontrol

Det er et krav, at alle maelkeproducerende besaetninger skal udfgre forenklet egenkontrol efter
retningslinjerne for god produktionspraksis i henhold til EU’s hygiejneforordning.

Malet med egenkontrol er at sikre, at meelkeproducenten overvager forhold i produktionen, der kan
udgere en sundhedsrisiko og undga, at fedevarer saelges, hvis de ved brug pa saedvanlig made kan
udgere en risiko for menneskers sundhed.

Dette er en Branchekode for egenkontrol i maelkeleverende besaetninger. Branchekoden beskriver
branchens forslag til retningslinjer, som maelkeleverende besesetninger skal fglge for at leve op til
lovgivningens krav om fedevarehygiejne.

Branchekoden er den 5. udgave af sin slags og erstatter den tidligere branchekode fra december
2017. Branchekoden geelder fra 1. januar 2023. Af vaesentlige eendringer i denne version er indfgrelse
af kontrol med vand af god kvalitet fra egen boring.

SEGES har i samarbejde med Mejeriforeningen udarbejdet branchekoden, og branchekoden er
vurderet af Fgdevarestyrelsen.

1. Producentens ansvar

Som producent af fadevarer og leverandegr af maelk er det dit ansvar at kende og felge reglerne for
dyresundhed, hygiejnisk drift, maelkekvalitet mv. og at producere sikre fgdevarer.

Ligeledes er du som meaelkeproducent ansvarlig for at instruere besaetningens personale om krav og
procedurer for hygiejne, der skal fglges ved arbejdet med produktion af maelk.

Vi anbefaler, at du kontakter branchens kvalitetsradgivere, hvis du har spgrgsmal eller brug for hjeelp
til at udfere egenkontrollen.

2. Definitioner

En branchekode er branchens forslag til, hvordan krav i lovgivningen kan omseettes til praksis. Dvs.,
hvordan mzelkeleverende besaetninger kan indrettes og drives hygiejnisk forsvarligt, og hvor- dan
besaetningen kan opbygge en hensigtsmeessig egenkontrol.

Egenkontrol er den del af maelkeproducentens kvalitetsstyring, der udferes for at forebygge, at dele af
produktionen udger en risiko for meelkens sikkerhed og forbrugernes sundhed. Egenkontrol er
maelkeproducentens rutiner for god produktionspraksis.

Kvalitetsmedarbejdere er et korps af medarbejdere ansat af SEGES, til at udfere egenkontrolbesgg og
folge op pa egenkontrollen. De har en basisuddannelse som kveegbrugskonsulent eller
kvalitetsradgiver eller lignende samt en saerlig uddannelse som kvalitetsmedarbejder og kan derfor
radgive om meelkekvalitet og fgdevaresikkerhed.

Mejeri. Nar mejeri naevnes i Branchekoden, geelder det ogsa for virksomheder, der indsamler meelk.

Vand af god kvalitet er det samme som begrebet rent vand defineret i EU's Hygiejneforordning (§4 stk. 3,
Forordning nr. 853/2004). Vand af god kvalitet anvendes i denne Branchekode til at betegne vand fra
egen (privat) boring, og som anvendes i meelkeleverende besaetninger til rengaring af malkeudstyr m.v.
og kaling af meelk.

3. Den samlede kontrol af maelkeleverende besatninger

Den samlede kontrol af meelkeleverende besaetninger bestar i dag af:

1. Meelkeproducentens egenkontrol med maelkekvalitet og velfaerd

2. Meaelkeproducentens egenkontrol med vand af god kvalitet fra egen (privat) boring
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3. Branchens lgbende overvagning af meaelkekvaliteten
4. Branchens egenkontrolbesgg og opfelgende besag
5. Fodevarestyrelsens offentlige kontrol

Ad 1. Maelkeproducentens egenkontrol skal sikre, at maelkeproducenten har procedurer, der sikrer, at
lovgivningen overholdes. Finder maelkeproducenten gennem sin egenkontrol uregelmaessigheder i sin
produktion, der har indflydelse pa maelkens sikkerhed, skal de daglige rutiner i besaetningen
gennemgas for at finde mulige fejlkilder og rette op pa disse. Ved at felge branchekoderne opfylder
maelkeproducenten kravene om egenkontrol.

Ad 2. Melkeproducentens egenkontrol skal sikre, at der udtages prever én gang om aret af vand fra
egen boring, safremt dette vand anvendes til rengering af malkeanlaeg og/eller kagling af meelk.
Praverne skal analyseres jf. Bilag 4.

Ad 3. Mzlkeproducent, mejeri og kvalitetsradgivere overvager lsbende maelkekvaliteten i de enkel- te
besaetninger med henblik pa at kunne yde radgivning, inden graenseveerdierne nas. Det sker via de
labende kvalitetsanalyser af maelken for kimtal, celletal og syrningsheemmere/antibiotika.

Kvalitetsradgiverne radgiver og foretager besag hos maelkeproducenten efter skema 1.

Skema 1. Branchens Igbende overvagning af malkekvalitet af hensyn til myndighedskrav

Parameter Graensevardier Besggl/tilsyn Dokumentation

Kvalitetsradgiver

, ; . . . g

Kimtal >100.000 kim pr. ml | Besgg af kvalitetsradgiver udarbejder besagsrapport
Besag* af Kvalitetsradgiver

2
el SABLBI el g il kvalitetsradgiver udarbejder besggsrapport
Kvalitetsradgiver
Syrningshaemmere/ E\?anl;[’?e if;:;% iver oq evt udarbejder rapport efter
antibiotika Pavisning af haemstof | pesgg g 98V telefonkontakt 0g evt.

besag

* Mht. leverandarer, som far malt celletal ved hver leverance, kan man, hvis celletallene er kommet <400.000,
vurdere om telefonrddgivning er tilstraekkelig. Telefonradgivningen registreres i Dyreregistreringen.

Ad 4. Branchens kvalitetsmedarbejdere udfgrer mindst én gang hvert tredje ar et sakaldt
egenkontrolbesag. Kontrol af egenkontrollen foretages séa vidt muligt samtidig med andre kontroller
(f.eks. mejeriernes kvalitetsprogrammer) for at minimere forbruget af ressourcer.

Findes der ved disse besag starre eller alvorlige afvigelser fra branchekoden, aftales der opfglgende
besgg for at sikre, at afvigelserne rettes. Branchens samlede overvagning, radgivning og besgg er
beskrevet neermere i Bilag 3.

Ad 5. Den offentlige kontrol udfgres af Fodevarestyrelsen ved en risikobaseret stikpravekontrol i
besaetningerne. Kontrollen i besaetninger gennemfares som en kombination af flere kontrolindsat- ser,
hvor kontrol og vejledning har til formal at f& s& mange som muligt til at forsta og falge reglerne ved en
myndighedsindsats, der er sa lidt indgribende som muligt.

Kontrollen bestar af 3 typer indsatser:

* Nulpunktskontrol: Foregar i tilfeeldigt udvalgte besaetninger og giver derved et generelt billede
af regelefterlevelsen for en given besaetningstype.

" Glidende geometrisk gennemsnit i en periode pa to maneder med mindst to praver pr. maned.

2 Glidende geometrisk gennemsnit i en periode pa tre maneder med mindst én preve pr. maned
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»  Prioriteret kontrol: Foregar i besaetninger udvalgt ud fra risikokriterier, som for eksempel kan

veere overskridelser af greenseveaerdier for antibiotika for kveeg og svin, besaetningsstarrelse,
tidligere sanktioner m.v.

* Kampagnekontrol: Fokuserede, dybdegaende kontroller indenfor specifikke
emner/fokusomrader.

Ved kontrolbesgget gennemgar myndighederne, at den maelkeleverende besaetning overholder
kravene i lovgivningen og egenkontrollen i forhold til levering af meelk, samt at den kraevede
dokumentation er i orden. Derudover gennemgas dyrevelfeerd, handtering af medicin, registrering mv.
og egenkontrol med vand af god kvalitet. Myndighederne foretager et gebyrbelagt opfelgende besag,
hvis der konstateres overtreedelser.

Der ggres opmeerksom pa, at mejerierne har udarbejdet kvalitetsprogrammer, der kan have skeerpede
krav i forhold til lovgivningen.
4. Betaling for kontrol

Meelkeproducenter betaler et arligt belgb for at finansiere myndighedernes offentlige kontrol og
branchens egenkontrolbesag.

Desuden skal den enkelte maelkeproducent selv betale for kontrol ved ekstraordinaere kontrolbesag i
forbindelse med opfalgning pa preveresultater samt opfalgende kontrolbesgg i forbindelse med
opfalgning pa sanktioner fra myndighederne eller for ekstra radgivnings- eller opfalgningsbesag fra
kvalitetsmedarbejdere. Det er op til den enkelte mejerivirksomhed, om virksomheden vil daekke hele
eller dele af disse omkostninger.

Omkostninger til analyser af vand af god kvalitet afholdes af maelkeproducenten. Det er op til den
enkelte maelkeproducent at bestille analyser fra et akkrediteret laboratorie (se Bilag 5).
5. Dokumentation

Meelkeproducenten skal sikre, at felgende dokumentation er tilgaengelig i besaetningen for at
dokumentere, at lovgivningen overholdes:

Kvalitetsdata for celletal, kimtal og syrningshaemmere/antibiotika
Anvisninger fra dyrleegen angaende medicinering

Optegnelser over anvendte lsegemidler og tilbageholdelsestider
Besggsrapporter fra alle ordinaere og opfalgende egenkontrolbesag
@vrige rapporter fra kvalitetsbesag

© a0 bk w0 N =

Breve fra mejeri, Eurofins Steins Laboratorium og Fadevarestyrelsen ved advarsel og eventuelt
ophar med afhentning af meelk grundet overskridelse af greenseveerdier for celletal, kimtal og
syrningshaemmere/antibiotika

7. Vandkvalitet

a. For ejendomme med ekstern vandforsyning, fx fra kommunalt eller privat vandvaerk:
Resultater af analyser af drikkevandskvaliteten (se Bilag 4)

b. For eiendomme med vand fra egen boring: Analyseresultater og registreringer vedr. vand af
god kvalitet (se Bilag 5)

Ad 1. Kvalitetsdata — celletal, kimtal og syrningshaeemmere/antibiotika — skal vaere tilgeengelige i
besaetningen i minimum to ar.

Dette krav kan opfyldes pa flere mader. Kvalitetsafregninger fra mejeriet dokumenterer praveresultater
for celletal, kimtal og syrningshaemmere/antibiotika. Oplysningerne ligger ogsa pa Land-
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mandsportalen — www.landmandsportalen.dk. Hvis du benytter Landmandsportalen, er det vigtigt, at
du som meaelkeproducent ved kontrolbesgg kan demonstrere, at du har adgang til data og fal- ger
udviklingen i dem.

Det er et lovkrav, at meelken ikke overskrider en temperatur pa hhv. 8 °C for maelk, der afhentes hver
dag, og 6 °C for mzelk, der afhentes hver anden dag. Temperaturmaleren i tankbilen registrerer
meelkens temperatur ved indvejning, og mejeriet opbevarer disse data, sa Fadevarestyrelsen kan
rekvirere oplysningerne pa forlangende.

OBS: Veer opmaerksom pa, at mejeriet kan have skeerpede krav mht. nedkalingstemperatur.
Ad 2. Anvisningerne skal opbevares i datoorden og forevises pa forlangende.

Ad 3. Nar den besaetningsansvarlige anvender receptpligtige laegemidler, skal denne ved
behandlingens indledning foretage laeselige optegnelser over fglgende:

1. Dato for behandlingens indledning og afslutning
Hvilke og hvor mange dyr, der er behandlet med entydig identifikation
Arsag til behandlingen

Hvilket lzegemiddel, der er anvendt

o N

Dosering af laeagemidlet (anvendt maengde pr. indgift og antal behandlinger pr. dag), samt hvordan
dette er indgivet

Optegnelser skal opbevares pa garden i mindst fem ar efter dagen for behandlingens start og fore-
vises pa forlangende.

Elektroniske registreringer i visse kvaegbesaetninger:

| kveegbeseetninger, der er meddelt dispensation til samdrift, jf. bekendtgerelse om maerkning,
registrering og flytning af kveeg, svin, far eller geder, og for hvilke der er indgaet
sundhedsradgivningsaftale og i kveegbesaetninger, hvor der er indgaet aftale om sundhedsradgivning
med tilvalgsmodul, og hvor ordineringsperioden er uden fastsat gvre tidsgreense, skal felgende
betingelser veere opfyldt:

De i ovenfor naevnte optegnelser (1-5) foretages ved elektronisk indberetning til DMS
Dyreregistrering ved behandlingens indledning

2. Den beseetningsansvarlige har meddelt besaetningsdyrlaegen og SEGES, at anvendelse af
lzegemidler gnskes registreret i DMS Dyreregistrering

3. Den besaetningsansvarlige har meddelt SEGES, at de indberettede oplysninger skal veere
tilgeengelige for besaetningsdyrleegen og for kontrolmyndigheden i mindst 5 ar

Kravet om optegnelser geelder dog ikke ved anvendelse af sera, vacciner og V-maerkede jer- og
vitaminpraeparater.

Ad 4. Besggsrapporter fra egenkontrolbesgg fra kvalitetsradgivere skal opbevares i besaetningen i
minimum tre ar, dog mindst til det naeste egenkontrolbesag.

Ad5. @vrige besagsrapporter vedrgrende maelkens kvalitet skal ligeledes opbevares i tre ar.

Ad 6. Breve fra mejeri, Eurofins/laboratorium og Fedevarestyrelsen ved advarsel og eventuelt ophgr
med afhentning af meelk grundet overskridelse af graenserne for celletal, kimtal og laegemiddelrester
skal ogsa opbevares i tre ar.

Ad 7. For ejendomme med ekstern vandforsyning skal vand, der anvendes i maelkeproduktionen,
veere af drikkevandskvalitet. Anvisninger fra kommunen vedr. drikkevand opbevares i mindst 3 ar og
forevises pa forlangende.

Ad 8. For ejendomme med egen boring skal maelkeproducentens egenkontrol sikre, at der udtages
6
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vandprgver én gang om aret, der analyseres af et valgt akkrediteret laboratorium, safremt dette vand
anvendes til renggring af malkeanlaeg og/eller kaling af meelk (se Bilag 5). Dokumentationen
(analyseresultater og registreringer) skal opbevares i mindst 3 ar og forevises Fgdevarestyrelsen pa
forlangende.

Vand af god kvalitet ma bruges til rengering af malkeudstyr og keling af meelk. Ligeledes ma det
anvendes til vanding af kger, staldrengering o.lign.

Vand, som ikke opfylder ovenstdende krav, ma kun anvendes til "udvendig” rengaring o.lign.

Hvor besaetningens vandforsyning fra privat boring ogsa anvendes til egen og andres husholdninger
skal vandet overholde drikkevandsbestemmelserne ved taphane og underlaegges prgveudtagning og
kontrol som fastsat af den pagaeldende kommunalbestyrelse i henhold til
drikkevandsbekendtggrelsen. | disse tilfaelde er analytisk kontrol af vand af god kvalitet ikke
ngdvendig, idet analyser for vand af god kvalitet erstattes af vandpraver, der matte blive udtaget pa
kommunens foranledning (fx hvis flere husstande forsynes af vand fra egen boring).

6. AMS

| maelkeleverende besaetninger med AMS (automatiske malkeanlaeg) gaelder saerlige krav om
egenkontrol, som er beskrevet neermere i bilag 6.

Egenkontrolprogram
Falgende afsnit af branchekoden indeholder det egentlige egenkontrolprogram, der bestar af to dele.

Den farste del er et oversigtsskema over det egentlige egenkontrolprogram, som du som maelke-
producent skal bruge i den daglige styring af meaelkehygiejnen.

Print gerne skemaet ud fra nettet, og haeng det et centralt sted i besaetningen.

Den anden del af egenkontrolprogrammet, kapitel 1-5, uddyber retningslinjerne for god
produktionspraksis i meelkeproducentens egenkontrol.

Egenkontrol med vand af god kvalitet er naermere beskrevet i Bilag 5.



7. Malkeproducentens styring af malkeproduktionen

Styringspunkt

Tilsyn med kgernes

Meelk, der leveres til mejeri eller
forhandles direkte til forbruger, skal

Kontrolfrekvens

Daglige rutiner
Tilse alle kger for at sikre, at
de er sunde og raske. Isoler
syge kger, malk dem separat,

Korrigerende handlinger

Kontakt mejeriet og tilkald

11 sundhed komme fra kaer, der er fri for smitsomme En gang dagligt og hold meelken fra dem dyrlaege efter behov
sygdomme og zoonoser tilbage. Meerk kaerne, hvis det
ikke er muligt at isolere dem
Maerk tydeligt keer under Kontakt mejeriet, hvis der er
, Der ma ikke leveres maelk fra kaer, der er behandling. Falg i gvrigt mistanke om Iaegerrondlerl
Tilbagehold meelk ; . . . meelken. Gennemga
1.2 under behandling med Far hver malkning Veterinaer & Kvalitetsfor- .
fra behandlede kaer| . - . . . procedurer for sikker
tilbageholdelsespligtige lzegemidler holds rutiner for sikker kni f behandlede d
malkning malkning at behandiede dyr,
og ret mulige fejlkilder
Synligt forandret maelk skal tilbageholdes Formalk hver enkelt ko og
. . ) Vurder meelkens . .
13 Tilbagehold synligt |fra levering. udseende far hver vurder visuelt, om maelken er | Gennemga procedurer for
' forandret maelk For besaetninger med AMS geelder ; egnet til levering. Hold malkning.
) . malkning ;
seerlige krav, se Bilag 7 forandret maelk tilbage
Personer, Qer lider af sngomme, der k?n Sarg ]‘or god personlig Afvis om nadvendigt
overferes til mennesker via meelken, ma | Ved ansaettelse af nyt hygiejne fer og under .
Personalets helbred|. . . . personale. Gennemga de
2.1 . ikke handtere maelk. Forholdene skal personale og inden hver | malkning med vask af . .
og hygiejne . ) : . . . daglige rutiner, og ret
indrettes, s& malkningen gennemfgres malkning pabegyndes haender, rent tgj m.m. Instruer rutinerne efter behov
hygiejnisk. nye medarbejdere herom
Aftgr patter med en ren klud
Malkning af koen skal udfares hygiejnisk, pr. ko eller desinficer med .
bl.a. ved at rengere patterne grundigt, sa flerafterringsstykker mellem Gennemga de anvendte
2.2 | Hygiejnisk malkning| =" ’ Inden malkning af hver ko procedurer, og ret dem efter

maelken ikke forurenes under eller efter
malkning

hver ko. Skift malkefilter efter
hver malkning eller i forbin-

delse med hver vask ved AMS

behov. S@g radgivning




Kap.

Styringspunkt

Meelken skal straks nedkgles, sa den 2
timer efter malkning er maks. 8 °C / 6 °C.
Vaer opmaerksom pa at mejeriet kan have

Kontrolfrekvens

Overvag maelkens
temperatur efter hver

Daglige rutiner

Vurder funktion af keling efter
hver malkning. Tilbagehold

Korrigerende handlinger

Kontakt mejeriet ved
kalebrist og folg
beredskabsplan for kalebrist.

23 | Keling af meelk ggg;eeﬁ;ﬁbgﬁ{fﬁ%;ﬁ;?,gg%ares ved malkning og ved meelk, der ikke er korrekt Tilkald servicemontar og
Utilstraskkeligt nedkalet maslk m'é ikke indvejning nedkglet rekvirer ngdgenerator vec_l
leveres lzengerevarende strgmsvigt

Umiddelbart inden opstart Gennemga de anvendte
Rengaring af Kgletank, rekuvisitter, tilbehgr, udstyr og af malkning, altid efter Gennemfer den anbefalede procedurer, og ret de
31 | malkeudstyr og lignende, der anvendes til at behandle malkning af behandlede |og nedvendige renggring og konstatereée fejl efter behov
' koletank meelken, skal vedligeholdes og renggres |dyr eller mindst 2 gange | evt. desinfektion efter hver Seg radgivning, og tilkald en.
samt om ngdvendigt desinficeres dagligt. Keletanken malkning service- mont@r’
renggres efter tamning
Kontrol af vandkvalitet
- fra ekstern
forsyning , fx fra | Vand til indvendig renggring af Ved mistanke til vand, . Felg procedurer i Bilag 4 ved
kommunalt eller | malkeudstyr m.v. og kaling af meelk skal | kontakt vandveerket jf. Eizlﬁ gjeklrr:;? at vandet er forekomst af bakteriologisk
32 privat vandveerk | veere af drikkevandskvalitet Bilag 4 9 forurening
' (drikkevand)
Hold aje med: Folg procedurer i Bilag 5 ved
- fra egen boring Vand til indvendig rengaring af + at vandet er friskt og klart forekomst af forurening o
(vand af god malkeudstyr m.v. og kaleing af meelk skal | En gang arligt jf. Bilag 5 |+ at analyseresultater fra ved overskridelser af 909
kvalitet) veere af god kvalitet kontrollen ligger under .
greenseveerdier
greenserne
Rengering af stald Eg ?(rarr]\izIrdeenlgzdslf:Ins]Eksr?Ii?rr]r?al?lz/r?ilr?gjgnlfan : forbir_1de|se med hver Gennem_f@r daglige_ rutiner Genne_mgé og ret

3.3 og malkestald foretages uden risiko for ’at mglknlng. Ved AMS. med at fierne gadning og rengerings- og .

maslken forurenes ’ mindst 2 gange dagligt strgelse og udstrg nyt indretningsmeessige fejl
Rengering af Renggring og vedligehold skal sikre en Renger og, om ngdvendigt, | Gennemga og ret de

3.4 maelkerum god hygiejne Lagbende desinficer gennemfgrte

under maelkens handtering og opbevaring rum og udstyr rutiner




) o
& T
&l U3

Kapitel 1. Kgernes sundhed og tilbageholdelse af maelk

1.1 Tilsyn med keernes sundhed

Det er meelkeproducentens ansvar at besaetningen er registreret i CHR, og at alle kaer er maerkede
med CKR-nummer i overensstemmelse med gaeldende lovgivning.

Meaelk skal komme fra kger med en god sundhedstilstand. Mzelk fra syge kaer ma ikke leveres.
Meaelkeproducenten skal derfor mindst én gang dagligt tilse alle kger og sikre sig deres sundheds-
tilstand.

Viser kagerne tegn pa sygdom eller unormal adfeerd, skal de behandles og en praktiserende dyrlze-
ge tilkaldes, hvis det er ngdvendigt.

For at forebygge smitsomme sygdomme som mund- og klovesyge bgr der ga mindst 48 timer fra
besag i udenlandske besaetninger inden kontakt til klovbaerende danske besaetninger. Dette gael-
der ogsa for tankvognschauffarer.

Det anbefales desuden altid at have rent overtreekstgj og rene stavler klar til brug for besggende i
besaetningen. Besggende bgr altid skifte ved indgang til besaetningen.

1.2 Tilbagehold mzlk fra behandlede koer

Rester af laegemidler er ugnskede i meelk af hensyn til fadevaresikkerheden. Behandlede kger skal
derfor maerkes tydeligt. Vi anbefaler, at behandlede kaer maerkes med to rgde ankelband og i AMS-
besaetninger meerkes behandlede kger med radt haleband eller 2 rade ankelband for at sikre, at
meelken framalkes. Ved at fglge faelles maerkningsregler gges sikkerheden ogsa ved brug af
medarbejdere og vikarer i besaetningen.

Branchen anbefaler i gvrigt, at meelkeproducenter fglger SEGES’ instruktion for sikker malkning,
som blev sendt til landets maelkeproducenter i 2016. Yderligere eksemplarer af instruktionen kan
rekvireres hos SEGES.

Melk fra keer, der er medicinsk behandlet, skal tilbageholdes fra levering til mejeri indtil
tilbageholdelsestiden er udlgbet. Vaer opmaerksom pa, at tilbageholdelsestiden skal forlaenges, hvis
koen har haft nedsat ydelse i tilbageholdelsesperioden, eller hvis den ikke er stukket korrekt direkte
i musklen.

Hvis besaetningen ikke benytter separat malkeudstyr til at malke behandlede kger, skal der
foretages en hovedvask eller en lokalvask af malkesystemet, inden malkesystemet igen anvendes
til at malke maelk til mejeri.

Ved lokalvask forstas vask eller skyl af systemet med varmt vand eller med en
renggringsoplasning. Vasken skal altid efterfglges af et skyl med rent drikkevand eller - hvis vand
fra egen boring - med vand af god kvalitet.

Besaetninger med automatiske malkeanlaeg skal falge seerlige retningslinjer som beskrevet i Bilag
7.

Hvis der er malket maelk, som skulle have veeret tilbageholdt, med i gardkeletanken, skal mejeriet
underrettes hurtigst muligt og inden maelken hentes.
1.3 Tilbagehold synligt forandret maelk

Maelk ma ikke leveres til mejeri, hvis den er synligt forandret eller har afvigende lugt og smag.
Maelken skal derfor altid vurderes ved formalkning af hver enkelt ko. For AMS geelder her saerlige
regler, som er beskrevet i bilag 6.
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Kapitel 2. Hygiejne, malkning og kgling

2.1 Personalets helbred og hygiejne

Personer ma ikke handtere maelk, hvis de lider af sygdomme, der via meelken kan overfgres til
andre mennesker. Det geelder f.eks. tuberkulose eller inficerede sar pa haender.

Under malkning og handtering af maelk skal malkerens paklaedning og personlige hygiejne med
vask af haender minimere risikoen for, at maelken forurenes med bakterier eller andet. Det
anbefales at benytte malkehandsker under malkningen.

2.2 Hygiejnisk malkning

Under malkning ma der ikke forega andre aktiviteter i stalden eller malkestalden, der kan medfere
en kvalitetsforringelse af meelken.

Far malkning skal malkeren sikre, at dyrenes patter og pattespidser er rene. Hvis det er nadvendigt,
skal tilstadende dele af yver mv. ogsa rengeres.

Branchen anbefaler at anvende én ren klud pr. ko til at renggre yveret far malkning. Hvis der an-
vendes flergangsaftgrringsstykker, skal de desinficeres mellem aftgrring af hvert dyr.

Desinfektionsmidler til brug lige far malkning og efter malkning, skal vaere egnede til formalet og
godkendt af Fgdevarestyrelsen.

2.3 Keling og behandling af malken

Kgling af meelk er et vaesentligt kontrolpunkt ved meelkeproduktion og skal derfor overvages. Maelk
skal nedkgles straks efter malkning. Maelkeproducenten skal have procedurer, der sikrer, at
meelken efter malkning nedkegles hurtigst muligt og holdes kglet. Nedkgling af maelken skal
kontrolleres i forbindelse med hver malkning.

Meelken skal kgles hurtigst muligt til maks. 8 °C ved afhentning hver dag og til maks. 6 °C ved af-
hentning hver anden dag. Vaer opmaerksom pa, at mejeriet kan have andre krav. Kaglingen tjekkes
efter hver malkning.

Umiddelbart efter malkning skal maelken overfgres til kaletank og opbevares deri indtil afhentning.
Rengering, kontrol, fyldning og temning af kaletank foretages fra maelkerummet. Som en del af
egenkontrollen skal maelkens temperatur overvages under kgling og ved opbevaring.

Maelkens temperatur males og registreres ved indvejning i tankvogn. Mejeriet opbevarer disse
temperaturregistreringer. Tankvognschauffgren kan rent undtagelsesvis hente maelk med tempera-
tur pa op til 12 °C i det tilfaelde, hvor nymalket maelk endnu ikke er nedkealet.

Utilstraekkelig kalet maelk og meelk, der har vaeret udsat for kalebrist, ma ikke leveres, og mejeriet
skal meddeles herom.

Er der problemer med kgletanken, skal servicemontar kontaktes. Vi anbefaler at sikre, at der er
adgang til, at ngdstrgmsanlaeg kan tilsluttes ved leengerevarende stremafbrydelser.

Lav en beredskabsplan til at handtere kglebrist, hvoraf det fremgar, hvad personalet skal gere, og
hvem de skal kontakte. Heri skal fremga relevante telefonnumre til servicemontgr og leverandgr af
ngdstreamsanlaeg, sa de er skrevet op pa forhand, inden uheldet sker.

Malkeanlzeg skal veere forsynet med maelkefilter. Filteret skal skiftes efter hver malkning og tages
ud inden renggring af malkeanlaegget. Ved AMS-malkning skal filtret skiftes efter hver vask

11



Kapitel 3. Rengering og vedligehold

3.1 Rengering af malkeudstyr

Malkeudstyr, der anvendes til at malke eller til at behandle meelken, skal skylles med vand og ren-
goeres umiddelbart efter brug. Derefter skal udstyret om ngdvendigt desinficeres og derefter skylles
med rent vand.

Den anbefalede og n@dvendige rengering og eventuelle desinfektion skal gennemfgres i henhold til
branchens og malkemaskinefirmaets anbefalinger for renggring. De anvendte desinfektionsmidler
skal veere egnede til formalet og godkendt af Fadevarestyrelsen.

Det rengjorte malkeudstyr skal opbevares i malkeafsnit eller maelkerum under hygiejniske forhold.
Kaletanken skal udluftes efter rengering, eventuel desinfektion og skylning, indtil den igen skal
anvendes.

3.2 Kontrol af vand

Vand, der benyttes til at renggre, desinficere og skylle malkerekvisitter, skal opfylde kravene til
drikkevand i henhold til drikkevandsbekendtggrelsen (se Bilag 4).

Vand fra egen boring, der anvendes til samme formal, skal i stedet overholde kravene til vand af
god kvalitet og skal kontrolleres mindst én gang arligt jf. Bilag 5.

Hvor besaetningens vandforsyning fra privat boring ogsa anvendes til egen og andres
husholdninger skal vandet overholde drikkevandsbestemmelserne ved taphane og
underlaegges prgveudtagning og kontrol som fastsat af den pagaeldende kommunalbestyrelse
i henhold til drikkevandsbekendtgarelsen. | disse tilfeelde er analytisk kontrol af vand af god
kvalitet ikke ngdvendig, idet analyser for vand af god kvalitet erstattes af vandprever, der
matte blive udtaget pa kommunens foranledning.

Se endvidere Bilag 4 og 5 hvis der opstar problemer med vandets kvalitet.

3.3 Rengering af stald og malkestald

Stald, malkeafsnit og robotter skal holdes rene, ryddelige og vedligeholdt. Kgerne skal veere rene
og tarre for at sikre, at malkningen kan udferes hygiejnisk.

Malkning samt meelkens behandling og opbevaring skal forega uden risiko for, at maelken forurenes
med bakterier eller pa anden vis.
3.4 Rengering og anvendelse af malkerum

Maelkerummet skal holdes rent og ryddeligt for at sikre maelkens hygiejne under handtering og
opbevaring.

Aktiviteter som f.eks. tilberedning/opblanding af maelk til kalve ma gerne finde sted i maelkerummet,
hvis risikoen for forurening af meelken minimeres og maelkerummet ma ikke baere praeg af sadanne
aktiviteter.

Rum, hvor meelken afkales eller opbevares, ma kun anvendes til dette formal og til at rengere
malkeudstyr. Rummet ma ikke anvendes som lager til opbevaring af foder, kemikalier eller andet,
der kan forurene eller give afsmag i maelken.
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Kapitel 4. Indretning og brug af stald, malkestald og malkerum

4.1 Indretning af stald

Stalden og de omkringliggende rum skal indrettes, sa det er muligt at adskille syge kger fra resten
af besaetningen.

Stalden skal sikre, at kaernes kan holdes rene og sunde under opstaldning. Grise og fjerkrae ma
ikke forefindes i kostalde eller i staldafsnit, hvor der malkes

Stalden skal veere indrettet med maelkerum, hvor kgling og opbevaring af meelk kan ske uden risiko
for, at meelken forurenes med ugnskede stoffer.
4.2 Indretning af malkestald og maelkerum

Malkestald og maelkerum skal placeres og indrettes, sa der ikke er risiko for at forurene maelken.
Der skal saledes veere adskillelse med teetsluttende dgre mellem stald/malkestald og maelkerum,
hvis der er adgang mellem disse.

Desuden skal indretningen sikre god hygiejne under maelkens handtering og opbevaring, herunder
at der er mulighed for vask af haender og arme for bade malker og tankvognschauffar.

Adgangen til maelkerummet skal vaere udformet saledes, at tankvognschauffgr og andre, f.eks.
servicefolk, ikke skal passere rum, hvor der opholder sig dyr eller andre forurenende kilder, der
giver risiko for ungdvendig forurening af meelken eller risiko for at sprede smitte.

Der ma ikke forefindes husdyr i maelkerummet.

Ligeledes skal maelkerummet holdes fri for skadedyr, og der skal foretages en effektiv skadedyrs-
bekeempelse efter behov i og omkring stald og maelkerum.

For kaletanke, der delvist er placeret udenfor maelkerummet (adskilt af vaeg), skal tilslutningsstuds,
mandehul og udluftning befinde sig i maelkerummet.

For udendgrstanke skal mandehul vaere aflast og tilslutningsstuds og udluftning skal befinde sig i
maelkerummet.

Kontakt mejeriet ved vaesentlige om- og nybygninger, og felg i gvrigt anvisninger i Anbefalinger til
indretning af kvaegstalde”, "Anbefalinger om indretning af maelkerum og meelkeopbevaring” og
"Tekniske krav til meelkekgletanke” fra SEGES.

Kontakt evt. din kvalitetsradgiver for yderligere vejledning.
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Kapitel 5. Materialevalg ved anskaffelse af malkeudstyr mv.

5.1. Malkeudstyr og tilbehor
Inden man anskaffer udstyr til at malke, kale og handtere maelk, er det vigtigt at sikre:
1. At udstyret er nemt at rengare og desinficere

2. At det fremgar af specifikationen for malkeudstyr og tilbehgr, at det er godkendt til kontakt
med levnedsmidler

3. At materialer samt udstyr mv. ikke skader dyrenes sundhed og maelkens kvalitet

Udstyret skal leve op til krav i bekendtggrelse om indretning af tekniske hjaelpemidler, som blandt
andet omfatter CE-maerkning og brugsanvisning, inklusiv renggringsanvisning.
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BILAG 1. REGLER FOR MALKEKVALITET

Det er meelkeproducentens ansvar at levere ra maelk, der overholder lovgivningen.
Det er meelkeproducentens ansvar at sikre, at den ra meelk overholder fglgende greenser:

* Celletal: Maks. 400.000 celler pr. ml, beregnet som et rullende geometrisk gennemsnit over tre
maneder med mindst én stikprave pr. maned

+ Kimtal: Maks. 100.000 kim pr. ml, beregnet som et rullende geometrisk gennemsnit over to
mane- der med mindst én stikprgve hver 14. dag

At maelken ikke indeholder rester af syrningshaammer/antibiotika over MRL-veaerdien Disse graenser
skal overholdes af hensyn til fadevaresikkerheden.

Det enkelte mejeri kan indfgre skrappere krav til maelkens kvalitet eller fastlzegge en hyppigere
analysefrekvens for de ordinaere prover.

1. Celler og kim

Celletal i meaelk er et mal for den generelle yversundhed i besaetningen. Det er maelkeproducentens
ansvar, at celletal ikke overskrider graensen pa 400.000 celler pr. ml, beregnet som et rullende
geometrisk gennemsnit over tre maneder med mindst én stikprgve pr. maned.

Kimtal er et mal for bakterier i maelken og dermed et udtryk for det generelle hygiejneniveau i
besaetningen. Det er meelkeproducentens ansvar, at kimtal ikke overskrider graensen pa 100.000
kim pr. ml, beregnet som et rullende geometrisk gennemsnit over to maneder med mindst én
stikprgve hver 14. dag.

2. Overskrides granser for celletal og kimtal

Hvis det rullende geometriske gennemsnit fra den enkelte maelkeproducent overskrider graensen for
celletal eller kimtal, har maelkeproducenten tre maneder til at nedbringe resultatet efter farste
konstaterede overskridelse.

Meaelkeproducenter, der overskrider greenserne for det rullende geometriske gennemsnit for celletal
og for kimtal, modtager anden uge efter fgrste overskridelse et brev fra mejeriet, som ger
opmaerksom pa overskridelsen og oplyser dato for et eventuelt leveringsstop.

Meelkeproducenten far i forbindelse med overskridelsen besag/telefonradgivning af branchens
kvalitetsradgivere med mulighed for at fa radgivning om, hvordan maelkens kvalitet kan genopret-
tes.

Far maelkeproducenten ikke rettet op pa det rullende geometriske gennemsnit cirka tre uger for
datoen for sidste levering/afhentning, modtager maelkeproducenten et brev fra Fadevarestyrelsen.
Brevet papeger meelkeproducentens ansvar for at overholde graenserne for kimtal og celletal og
kravene til egenkontrol med overvagning af maelkekvaliteten. Brevet varsler endvidere et tilsyn efter
et eventuelt leveringsstop.

Far meelkeproducenten ikke rettet op pa det rullende geometriske gennemsnit senest tre maneder
efter forste overskridelse, skal producenten stoppe med at levere meelk og mejeriet stoppe med at
afhente meelk, indtil graensen igen er overholdt, eller indtil producenten kan markedsfgre meaelk pa
seerlige vilkar under skaerpet overvagning.

3. Markedsfering pa saerlige vilkar

Meelkeproducenten ma ikke levere maelk, far greensen for celletal eller kimtal igen er overholdt.

Maelkeproducerende bedrifter, som ikke overholder graenserne for kimtal eller celletal, kan dog fa
en prgveperiode pa yderligere 60 dage til at rette op pa det rullende geometriske gennemsnit og til
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at levere meelk pa seerlige vilkar under skeerpet overvagning.

Forudsaetningen for at maelkeproducenten kan markedsfgre maelk pa seaerlige vilkar er, at der udta-
ges en repraesentativ enkeltpreve (en genabningsprave) fra besaetningen, som dokumenterer, at
meelken overholder graenseveerdien for celler pa_<400.000 celler pr. ml eller for kimtal pa_<100.000
kim pr. ml, afhaengigt af hvilken graense, der er overskredet.

Genabningsprgven ma farst udtages efter datoen for afbrudt levering. Praven kan bade udtages
som en ordinzer prgve eller som en ekstrapragve, som ikke indgar i beregningen af det rullende
geometriske gennemsnit. Det afhaenger af laboratoriets praveplan.

Meaelken, som prgven udtages fra, skal kasseres. Det betyder, at maelkeproducenten altid skal
kassere maelk fra mindst én malkning. Mejeriet kan fastsaette et laengerevarende leveringsstop i
sine leverandarbetingelser.

Det er mejeriets ansvar at sikre, at der udtages en genabningspreve og give producenten besked
om resultatet, nar det foreligger. Mejeriet ma ferst afhente maelken igen, nar genabningspreven
overholder graenseveerdien.

| perioden for skeerpet overvagning skal analysefrekvensen gges saledes, at maelkens celletal og
kimtal bestemmes mindst én gang hver uge, indtil greensen igen er overholdt.

Hver ordinzer preve skal overholde greensevaerdien pa henholdsvis 400.000 celler pr. ml eller
100.000 kim pr. ml, for at maelkeproducenten fortsat ma levere meelk i praveperioden.

Hvis de efterfalgende ordinzere praver i prgveperioden ikke overholder greensevaerdien, skal
mejerivirksomheden give maelkeproducenten telefonisk besked herom og om, at vedkommende
ikke ma levere meelk.

Meaelkeproducenten ma genoptage levering i prgveperioden, hvis analyse af en ny, repraesentativ
genabningsprave viser, at maelken overholder graenseveerdien. Det er kun resultater fra de
ordinzere praver udtaget i praveperioden, der indgar i beregning af det rullende geometriske
gennemsnit.

Praveperioden kan hgjst vare 60 dage fra farste genabningsprgve. Er graensen for det rullende
geometriske gennemsnit ikke opfyldt efter 60 dages praveperiode, ma meelkeproducenten ikke
laengere levere maelk. Maelkeproducenten ma farst levere meelk, nar det rullende geometriske
gennemsnit i besaetningen igen overholder graenserne.

Praveperioden kan afsluttes fgr udlgbet af de 60 dage, nar meelken fra beseetningen igen opfylder
graenserne for det rullende geometriske gennemsnit.

Mejerivirksomheden skal i alle tilfaelde underrette maelkeproducenten, nar maelken igen kan afhen-
tes pa normale betingelser.

4. Overskridelse af perioden for markedsfering pa sarlige vilkar

Hvis en maelkeproducent ikke far genoprettet det rullende geometriske gennemsnit inden for de 60
dage, er det producentens ansvar at stoppe leveringen og mejeriets ansvar at stoppe afhentningen
af meelk. Mejeriet skal efter leveringsstoppet fortsat sikre, at der udtages ordinaere prgver fra
maelkeproducenten til analyse for celletal eller kimtal med den normale analysefrekvens, dvs. som
naevnt forrest i dette bilag eller den hyppigere analysefrekvens, som mejeriet normalt bruger for de
ordingere prgver.

Analyseresultaterne indgar i beregningen af det rullende geometriske gennemsnit, selv om maelken
ikke ma afhentes.

Levering af maelk ma fgrst genoptages, nar det rullende geometriske gennemsnit er genoprettet og
atter overholder greensen for celletal eller kimtal.

Meelk, der er i overskud pa grund af ovennaevnte situation, bgr heeldes i gylletanken.
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5. Syrningshemmere/antibiotika

Syrningshaemmere, antibiotika eller andre lzegemiddelrester er af fgdevaresikkerhedsmaessige
arsager ugnskede i meelk. Det er maelkeproducentens ansvar ikke at levere meelk, der indeholder
rester af disse.

Er der malket maelk med fra en ko, der er behandlet med lazegemidler/antibiotika inden for
tilbageholdelsestiden, skal meelkeproducenten straks meddele dette til mejeriet og afbryde
leveringen.

Det anbefales, at en af de prever, der dagligt udtages fra gardkaletanken, hver uge analyseres for
antibiotika/syrningshaemmere ved et godkendt laboratorium. Lovkravet for analyse af antibiotika i
meelk er mindst én analyse hver fjerde uge.

Preven analyseres med en syrningsheemningstest. Er testen positiv, foretages endnu en test. Er
denne ogsa positiv, er prgven positiv for syrningsheemmere.

Efterfalgende analyseres positive prgver med en analyse for at fastleegge stof og maengde og af-
gere, hvorvidt MRL-veerdien er overskredet.
6. Myndighedernes sanktioner ved forste overskridelse af antibiotika over MRL- vaerdien

1. Tilsyn fra Fgdevarestyrelsen, som her vurderer, om maelkeproducenten skal pabydes at lave et
skriftligt egenkontrolprogram, der skal sikre mod gentagelser

2. Hvis meelkeproducenten har handlet forseetligt eller groft uagtsomt, udsteder Fadevarestyrelsen
bade eller indgiver politianmeldelse for levering af meelk med antibiotikarester over MRL-
veerdien

7. Myndighedernes sanktioner ved andet og falgende fund over MRL-vaerdien
Fadevarestyrelsen falger op pa overskridelser af graensevaerdier for antibiotika med ekstraordinaere
tilsyn og eventuelle sanktioner, fx pabud om skriftlig egenkontrol eller bade.

8. Mejeriets anbefalede sanktioner ved fund af antibiotika

Branchepolitikken er, at der gives en sanktion alene ved pavisning af en detektion.

Med hensyn til sanktion henvises der til det enkelte mejeris kvalitetsprogram, Arlagarden og
Kvalitetsprogrammet For Garden
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BILAG 2. SZERLIGE KRAV VED STALDD@RSSALG AF RA
MALK

Meaelkeproducenter, der forhandler meelk ved stalddgrssalg, skal have procedurer i egenkontrollen,
der sikrer, at maelken overholder mikrobiologiske greenseveerdier for Salmonella og E. coli, jvf.
hygiejnebekendtgerelsen samt greenseveerdierne for celletal, kimtal og laeegemiddelrester i henhold
til hygiejneforordningen for animalske fadevarer.

Meelkeproducenter ma kun seelge ra maelk ved stalddgrsalg, nar besaetningen er placeret i niveau 1
i den geeldende bekendtgerelse om salmonella hos kveeg mv., jvf. bekendtgerelse om fedevare-
hygiejne.

Producenten skal sikre, at ra meelk opfylder kriterierne for celletal, kimtal og laegemiddelrester i
henhold til hygiejneforordningen for animalske fadevarer samt opfylder de mikrobiologiske kriterier.

Endvidere skal fglgende betingelser veere opfyldt:
e Stalddaerssalg skal veere registreret hos Fgdevarestyrelsen
e Der ma salges max. 70 liter ugentligt
e Malken skal salges som ra og ubehandlet meelk
e Malken skal afhentes af forbrugeren og ma ikke bringes ud

e Meelken ma saelges ved staldderssalg i op til 24 timer efter malkning, hvis den straks efter
malkning nedkgles og holdes nedkglet pa under 6 °C

Ra maelk til detailvirksomheder:

Ved salg af ra maelk fra maelkeproducent direkte til detailvirksomheder, fx restauranter, skal
meelkeproducenten sikre overholdelse af de saedvanlige kriterier for den ra maelk som ved levering
til mejeri. Enten ved at tage maelken fra samme tank hvorfra der leveres til mejeriet, eller ved at
fore- tage undersggelse af meelken specifikt.

Detailvirksomheden skal sgrge for varmebehandling fgr udlevering til den endelige forbruger.
Landmandens og detailvirksomhedens ansvar er beskrevet i vejledning nr. 10577 af 23. september
2015 om anvendelse af rd maelk og ra flede i detailvirksomheder.
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BILAG 3. BRANCHENS OVERVAGNING, RADGIVNING OG
BESQGG

Branchens kvalitetsradgivere udfgrer Igbende overvagning af analyseresultater af maelkens kvalitet.

Konstaterer kvalitetsradgiveren under besgget forhold, der udger en fare for mennesker og dyrs
sundhed, skal radgiveren straks meddele dette til administrationen, som informerer mejeri og
Fadevarestyrelsen.

1. Besag ved overskridelse af graenser

Ved overskridelse af graenseveaerdierne tager kvalitetsradgiveren kontakt til meelkeproducenten og
udferer besag/telefonradgivning efter nedenstadende greenser:

+ Kimtal” >100.000 kim pr. ml

 Celletal® >400.000 celler pr. ml

+ Pavisning af syrningshaeammere

1 Glidende geometrisk gennemsnit i en periode pa to maneder med mindst to praver pr. maned
2 Glidende geometrisk gennemsnit i en periode pa tre maneder med mindst én prgve pr. maned

Under besgget gennemgas de forhold, som kan ligge til grund for overskridelse af graenserne, og
der gives radgivning efter behov.

Pa baggrund af besgget udarbejder kvalitetsradgiveren en besggsrapport, som maelkeproducenten
skal lzese og opbevare som dokumentation.

Telefonradgivning kan gives i tilfaelde af, at maelkeproducenten har haft besag inden for 1 maned
pga. samme forhold eller i de tilfaelde, hvor celletallet males ved hver afhentning, og hvor man kan
se, at det er faldet til under graensevaerdien.

Efter en telefonradgivning skrives en telefonrapport.

2. Egenkontrolbesgag

Egenkontrolbesag er et besag, der udfgres af en af branchens kvalitetsmedarbejdere. Besgget
udferes for at kontrollere og revidere meelkeleverende besaetningers egenkontrol. Besaget skal
udferes i hver maelkeleverende beszetning mindst én gang i Igbet af en trearig periode.

Formalet med egenkontrolbesgget er ved gennemgang af meelkeproducentens rutiner for
egenkontrol at sikre, at egenkontrollen er tilstraekkelig til, at relevante risikofaktorer i
maelkeproduktionen styres, sa fadevarelovgivningen overholdes.

Under besgget gennemgar kvalitetsmedarbejderen sammen med den besaetningsansvarlige de
relevante elementer i produktionen, der er omfattet af egenkontrollen. Desuden gennemgas
dokumentation for egenkontrollen.

Pa baggrund af besgget udarbejder kvalitetsmedarbejderen en besggsrapport til
meaelkeproducenten med eventuelle handlingsplaner. Meelkeproducenten skal som en del af
egenkontrollen laese og opbevare besggsrapporten i fem ar som dokumentation og gennemfare
eventuelle handlingsplaner inden for de givne tidsfrister.
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3. Opfelgende besgg

Opfelgende besgg udfegres af en af branchens kvalitetsmedarbejdere for at fglge op pa alvorlige
afvigelser konstateret i forbindelse med egenkontrolbesag. Fristen for det opfalgende besag er
situationsbestemt og afhaengig af afvigelsernes karakter. Det opfelgende besgg vil normalt veere
afviklet inden for fire uger.

Under det opfalgende besag gennemgar kvalitetsmedarbejderen sammen med den besaetnings-
ansvarlige de omrader af egenkontrollen, hvor der er vedtaget handlingsplaner.

Pa baggrund af besgget udarbejder kvalitetsmedarbejderen en besggsrapport, hvor bade
kvalitetsmedarbejderen og maelkeproducenten skriver under pd, at han/hun er bekendt med
indholdet. Maelkeproducenten skal opbevare besagsrapporten som en del af egenkontrollen.

Konstaterer kvalitetsmedarbejderen ved et opfelgende besgg, at der er forhold og afvigelser, der
ikke er rettet i henhold til de handlingsplaner, der blev udarbejdet under egenkontrolbesgget, og at
meelkeproducenten ikke har til hensigt at rette forholdene, meddeles dette snarest muligt via
branchen til mejeriet og Fadevarestyrelsen.
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BILAG 4. KONTROL AF VAND | MELKEPRODUKTION FRA
EKSTERN FORSYNING (FX VANDVZERK)

Vejledning til egenkontrol for at sikre vand af drikkevandskvalitet i maelkeproduktionen

Dette Bilag 4 henvender sig til maelkeproducenter, der forsynes med vand fra eksterne kilder, fx fra
kommunalt eller privat vandveerk.

Meaelkeproducenten kan falge vandkvalitet pa vandveerkets hjemmeside.
1. Krav

Det er vandveerkets ansvar at sikre, at vand til indvendig rengering af malkeudstyr og renggring af
malkeudstyr m.v. og kaling af meelk er af drikkevandskvalitet.

Malkeanlzeg og keletank skal inden malkning skylles med vand af drikkevandskvalitet.

Foretages der aendringer af vandledningssystemet, f.eks. ved ombygning eller ibrugtagning af
tappesteder, der ikke har veeret brugt i laengere tid, bar maelkeproducenten sikre, at besaetningens
vandledningssystem skylles igennem, at blinde ender efterses mv.

Opstar der mistanke om, at vandet i besaetningen er forurenet, skal vandveerket kontaktes.

2. Retningslinjer for korrigerende handling ved overskridelse af bakteriologiske
granser

En midlertidige egenkontrolprocedure, der tages i anvendelse i tilfaelde af overskridelse af de
bakteriologiske graenser, skal udarbejdes for at sikre, at der anvendes vand af drikkevandskvalitet
til at gennemskylle malkeudstyr (malkeanlaeg og keletank) forud for malkning (meelkeproduktion).

Den midlertidige egenkontrolprocedure skal anvendes:

1. Hvis de bakteriologiske kvalitetskrav til vandkvaliteten pa ejendommen ikke er overholdt, og
myndighederne har meddelt, at vand fra egen brgndboring skal opvarmes til over 82 °C, hvis
vand herfra anvendes i maelkeproduktionen

2. Hvis der er mistanke om bakteriologisk forurening af vandvaerksvand, som bruges i
maelkeproduktionen

Eksempel pa midlertidig egenkontrolprocedure

A. Vand, der skal benyttes til at gennemskylle malkeudstyr inden malkning, ledes over i den
eksisterende varmtvandsbeholder, hvorefter det opvarmes til over 82 °C inden anvendelse.

B. Vand over 82 °C til gennemskylning af udstyr kan opnas ved at anvende
vaskeprogrammet, hvor der normalt anvendes renggringsmiddel (varm vask) fra den
eksisterende vaskeautomat. Vand herfra anvendes ved gennemskylningsproceduren.
(OBS: Det sikres, at der IKKE dose- res renggringsmiddel).

C. Ved opsaetning af ny varmtvandsbeholder med industritermostat skal det sikres, at vand,
der anvendes til at gennemskylle anleeg og kgletank, er opvarmet til over 82 °C inden brug.

D. Det skal sikres, at vandmaengden er tilstraekkeligt dimensioneret til starrelsen af anleeg og
kaletank.

E. Ved opseetning af varmtvandsforsyning med industritermostat sikres korrekt temperatur
(over 82 °C) ved maling af vandtemperatur ved beholderens udigb.

F. Vand af drikkevandskvalitet i ren beholder, hentet hos f. eks nabo, kan anvendes. Vandet
skal afhentes umiddelbart inden brug.

Temperaturen males med et termometer, der er i stand til at male op til 100 °C.
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Foranstaltninger for at leve op til bakteriologiske kvalitetskrav til vandet

Hvis besaetningen anvender vand fra et alment vandvaerk, har vandvaerket ansvaret for kontrol
af, at vandet er af drikkevandskvalitet ind til meelkeproducentens matrikel. Maelkeproducenten
har ansvar for, at vandet inden for egen matrikel er af drikkevandskvalitet, dvs. ansvar for at
vedligeholde stikledninger og bedriftens gvrige vandledningssystem. Det indebeerer, at
producenten ved mistanke om forringet vandkvalitet:

1. Skal kontakte vandveerket
2. Skal udtage prover ved tappestedet
3. Korrigerende handlinger for overskridelse af greensevaerdier for drikkevand

Meelkeproducenten skal altid fglge anvisninger fra kommunen.
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BILAG 5. KONTROL AF VAND | MALKEPRODUKTIONEN FRA
EGEN BORING

Vejledning til egenkontrol for at sikre vand af god kvalitet i maelkeproduktionen
Dette Bilag 5 henvender sig alene til maelkeproducenter, der forsynes med vand fra egen boring

Tidligere tillod drikkevandsbekendtggrelsen, at vand fra egne private boringer, der benyttes til
rengering af malkeudstyr m.v., til kgling af maelk og til vanding/vask af afgrader kunne ngjes med
"forenklet kontrol”. Denne tilladelse er bortfaldet, da myndighederne ikke har hjemmel til at
opretholde den.

Da muligheden for forenklet kontrol er bortfaldet, er begrebet "vand af god kvalitet’ indfart som
betegnelsen for vand fra egen (privat) boring, der anvendes til rengering af malkeudstyr m.v. og til
kaling af meelk.

Vand af god kvalitet svarer til "rent vand” som defineret i hygiejneforordningen (853/2004), og skal
veere af tilstreekkelig kvalitet, sa anvendelsen ikke udger en kilde til kontaminering af fadevarer
(maelken).

Anvendelse af vand af god kvalitet medfgrer, at ansvaret for kontrollen med vand overgar fra
kommunerne til maelkeproducenten. Maelkeproducentens egenkontrol ligger under
Fadevarestyrelsens tilsynsansvar og vandets kvalitet skal kontrolleres pa grundlag af en
risikovurdering.

Mejeriforeningen har udarbejdet en sadan risikovurdering som har dannet grundlaget for dette
analyseprogram for vand af god kvalitet (Risikovurderingen kan fas ved henvendelse til Claus

Heggum pa chg@lIf.dk)
1. KRAV

Det er meelkeproducentens ansvar at sikre, at vand til indvendig rengering af malkeudstyr m.v. og
afkeling af maelk er af god kvalitet.

Malkeanleeg og kaletank skal inden malkning skylles med vand af god kvalitet.

Foretages der aendringer af vandledningssystemet, f.eks. ved ombygning eller ibrugtagning af
tappesteder, der ikke har vaeret brugt i laengere tid, bar maelkeproducenten sikre, at besaetningens
vandledningssystem skylles igennem, at blinde ender efterses mv.

Opstar der mistanke om, at vandet i besaetningen er forurenet, skal vandet analyseres.

2. KONTROLPROGRAM FOR VAND AF GOD KVALITET

Mindst én gang arligt skal der udtages prever af vand fra egen boring. Prgven udtages som flush-
preve, dvs. fra taphane, der har Igbet i mindst 5 minutter, for at sikre, at evt. forurening fra
vandledning og -hane ikke spiller ind pa resultatet.

Hvor besaetningens vandforsyning fra privat boring ogsa anvendes til egen og andres
husholdninger?, skal vandet overholde drikkevandsbestemmelserne ved taphane og
underlaegges prgveudtagning og kontrol som fastsat af den pagaeldende kommunalbestyrelse
i henhold til drikkevandsbekendtggrelsen. | disse tilfaelde er analytisk kontrol af vand af god
kvalitet ikke ngdvendig, idet analyser for vand af god kvalitet erstattes af vandpraver, der
matte blive udtaget pa kommunens foranledning.

3 Huvis der flere end én husstand (fx fodermesterbolig, aftaegtsbolig e. lign.), der forsynes med vand fra
egen boring
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Kontrolprogram for vand af god kvalitet fremgar af felgende tabel.

PARAMETER |

Renhedskriterier:

GRANSER |

EVT. BEMARKNING

Ingen afvigende

Lugt og smag smag og lugt
Et hgjt indhold af fine partikler vil give vandet et grumset
NEwaoe = 1A og uhygiejnisk udseende.
Maks. 2.500 Udtryk for indhold af oplgste salte Vandet ma ikke vaere

Ledningsevne

puS/cmv. 20 °C

aggressivt.

pH

7,0-8,5

Vandet bar ikke veaere kalkaggressivt. Maling af pH <6,0
udlgser analysering for nikkel

Bakteriologiske kriterier:

Kimtal ved 22 °C

<200 cfu/mL

Kimtallet er udtryk for vandets generelle bakteriologiske
tilstand

Coliformebakterier Ikke malelig i Forekomst kan tyde pa forurening med overfladevand,
100 mL plantedele og/eller jord, men ikke altid pa feekal forurening

Escherichia coli (E. Ikke malelig i Forekomsten kan tyde pa forurening med overfladevand
coli) 100 mL og/eller ggdning
Sporstoffer:
Chloroform Hvis det kan dokumenteres, at der er tale om naturlig
(trichlor-methan, 5 ng CHCIs/L ’

forekomst, er greensen 10 ug CHCIs/L
CHCIs)

Analysen gennemfgres kun i prgver udtaget i kommuner
RIRBEN (A2 10 Al med risiko for hgjt indhold af arsen*
Nikkel (Ni) 20 ug Ni/L Analysen gennemfgres kun, hvis pH males til under 6,0

*) Arsen analyseres kun i vand fra boringer fglgende kommuner:
- Sjeelland: Kalundborg, Kege, Neestved, Slagelse, Sorg og Stevns Kommuner
- Lolland: Lolland Kommune
- Fyn: Assens, Faaborg-Midtfyn, Middelfart, Nordfyn og Odense Kommuner
- Jylland: Fredericia, Hedensted, Horsens, Kolding, Odder, Skanderborg, Syddjurs, Vejle og Arhus

Kommuner

Det er meelkeproducentens ansvar, at der bliver udtaget vandprgve mindst én gang arligt.

Proverne skal udtages og analyseres af et akkrediteret laboratorium efter maelkeproducentens valg.
Omkostninger til analyser af vand af god kvalitet afholdes af maelkeproducenten. Det er op til den
enkelte maelkeproducent at bestille analyser fra et akkrediteret laboratorie.

Analyser for vand af god kvalitet kan erstattes af vandprgver, der matte blive udtaget pa
kommunens foranledning (fx hvis flere husstande forsynes af vand fra egen boring).

Mejeriforeningen har indhentet tilbud fra Eurofins pa felgende analysepakker (priserne er
ekskl. moms men inkl. prgveudtagning pa landfaste ger*):
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* Normal analysepakke: 1119 kr.
*  Analysepakke uden arsen: 1019 kr.

*  Hvis pH maling viser under 6,0 et tillzeg 100 kr. til analysering af nikkel.

*) Ved preveudtagning pa ikke-landfaste ger ma paregnes et g-tilleeg afhaengig af pris pa feergebillet samt afstand

Kontakt til Eurofins: TIf. 70 22 42 56; e-mail: salg.rentvand@eurofins.dk

3. KORRIGERENDE HANDLINGER
3.1 Overskridelse af bakteriologiske kriterier

Ofte skyldes overskridelserne, at branden ikke er taet. Daekslet slutter maske ikke helt til, sa
insekter og overfladevand kan treenge ind i breanden og derved forurene vandet.

Falgende foranstaltninger foreslas for at sikre forbedring af vandkvaliteten af det vand, der
anvendes til vask/rengering af malkeanlaeg m.v. og kaling af meelk, med henblik pa at overholde de
bakteriologiske kvalitetskrav til vandet:

1) Boringen

a. Forbedring af boringens indretning.

+ Der tages kontakt til breandborer med henblik pa at sikre branden

» Efter desinficering af brgnden, skal der helst ga 3-4 uger, med et paent vandforbrug,
for, at der kan udtages en ny bakteriologisk kontrol.

»  Der skal udtages ny(e) vandpreve(r) il fornyet bakteriologisk vandanalyse(r). Farst nar
der ikke er flere overskridelser, kan vandet igen anvendes

b. Der foretages tilslutning til kommunalt eller privat vandvaerk

2) Vandbehandling efter bakteriel forurening

Hvis de bakteriologiske kvalitetskrav til vandkvaliteten pa ejendommen ikke er overholdt eller
hvis der er mistanke om forurening af vand, som bruges i meelkeproduktionen, skal der
udarbejdes en midlertidige egenkontrolprocedure for at sikre, at der anvendes vand af
acceptabel bakteriologisk kvalitet til at gennemskylle malkeudstyr (malkeanlaeg og kaletank)
forud for malkning (maelkeproduktion).

Eksempel pa midlertidig egenkontrolprocedure

A. Vand der skal benyttes til at gennemskylle malkeudstyr inden malkning ledes over i den
eksisterende varmtvandsbeholder, hvorefter det opvarmes til over 82 °C inden
anvendelse.

B. Vand over 82 °C til at gennemskylle udstyr kan opnas ved at anvende
vaskeprogrammet, hvor der normalt tages renggringsmiddel i (varm vask) fra den
eksisterende vaskeautomat. Vand herfra anvendes ved gennemskylningsproceduren
(OBS: det sikres, at der IKKE doseres renggringsmiddel).

C. Ved opsaetning af ny varmtvandsbeholder med industritermostat skal det sikres, at
vand, der anvendes til at gennemskylle anleeg og kaletank, er opvarmet til over 82 °C
inden brug.

D. Det skal sikres, at vandmaengden er tilstraekkeligt dimensioneret til starrelsen af anlaeg
og kgletank.

E. Ved opseetning af varmtvandsforsyning med industritermostat sikres korrekt temperatur
(over 82 °C) ved maling af vandtemperatur ved beholderens udigb.

Vand af drikkevandskvalitet og vand af god kvalitet, hentet hos f. eks nabo i ren beholder,
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kan anvendes. Vandet skal afhentes umiddelbart inden brug.
Temperaturen males med et termometer, der er i stand til at male op til 100 °C.

3.2 Overskridelse af graenser for renhed

For besaetninger, der forsynes med vand af god kvalitet fra egen boring til vask/renggring af
malkeanlzeg m.v. og keling af maelk skal der holdes gje med vandets udseende, lugt og smag.

Hvis vandet er uklart, lugter eller har afsmag og hvis resultater af kontrolprgver overskrider
graenseveerdierne for ledningsevne og klarhed, skal boringen undersgges for uteetheder og teetnes
efter behov.

Der bar ogsa folges op med en ekstra ordinger preveudtagning til bakteriologisk analyse.
3.3 Overskridelse af kriterier for sporstoffer

Overskridelser af greenseveaerdier for de sporstoffer, der er omfattet af vand af god kvalitet, udger
ikke et sundhedsmeessigt problem pa kort sigt. Imidlertid vil fortsat hgje niveauer over leengere tid
medfgre sundhedsmaessige problemer og/eller problemer for maelkens egnethed som fadevare.

Se i gvrigt Fedevarestyrelsens hjemmeside, hvor DTUs risikovurderinger pa overskridelse af
metaller i vand til primaerproduktion. Vand til primeerproduktion (foedevarestyrelsen.dk

For besaetninger, der forsynes med vand af god kvalitet fra egen boring foreslas fglgende
foranstaltninger for at sikre kvaliteten af det vand, der anvendes til vask/rengering af malkeanleeg
m.v. og kaling af meelk, med henblik pa at overholde kriterier for sporstoffer i vandet:

3.3.1 Overskridelse af greensen for Kloroform

Kloroform er et organisk oplgsningsmiddel, der ikke er blandbart med vand. Da kloroform er
tungere end vand, ligger det under vandet. Der er to hovedkilder til kloroform i grundvand:

» Forurening af grundvandet i naerheden af kemisk industri og af virksomheder der har affedtet
f.eks. metalemner, samt ved losse- og fyldpladser.

* Den starste kilde til forurening af grundvand er midlertidigt naturligt. Svampe og
mikroorganismer, der lever i jordbunden under naletraeer, producerer enzymer til nedbrydning
af organisk materiale i det gverste jordlag. Enzymerne danner ogsa mindre meengder af
klorholdige stoffer, bl.a. hypoklorit og kloroform. Den stgrste produktion foregar pa sandede,
kalkudvaskede jorde under naleskov (g@verste lag af delvist omdannede nale.

Hgjt indhold af kloroform vil sandsynligvis kunne pavirke indholdet i meelk, der generelt ligger meget
lavt. Iseer pa grund af nedbrydningsprodukter, herunder klorat, er ugnsket i dansk maelk (pga.
opkoncentrering i tarrede maelkeprodukter), at kloroform-indholdet i vand fra udsatte boringer
overvages

A. Hvis analyseresultater viser at indholdet af kloroform i vandet er sterre end 5 pg/L, skal det
udredes om kilden er naturlig eller forureningsbestemt, fx ved hjaelp af en isotopanalyse.

B. Hvis indholdet er naturligt, kan en hgjere veerdi accepteres, dog maksimalt 10 pg/L.

C. Huvis analyseresultater viser at indholdet af kloroformindholdet i vandet overstiger 10 ug/l, skal
der tages en fornyet prgve indenfor 3 maneder.

D. Huvis indholdet i denne nye prgve males til mindre end 5 ng/l, foretages ikke yderligere. Hvis
prgven viser, at kloroform-indholdet fortsat er over 10 ug/l, tages kontakt til brandborer med
henblik pa at finde den rette Igsning, fx stripning med luft eller filtrering gennem aktivt kul (se
nedenfor). Alternativt foretages tilslutning til kommunalt vandvaerk

Stribning med luft:
Ved stribning udnyttes det, at fx kloroform er mere flygtigt end vand (stgrre damptryk). Dette
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forhold kan udnyttes til at adskille kloroform fra vand, idet en luftmaengde, der bringes i
ligevaegt med det forurenede vand, vil optage relativt mere kloroform end vand.

Stribning af kloroform fra vand kan kun foretages med meget store luft/vand-forhold. | praksis,
et luft/vand-forhold, der er vaesentligt over 11 for at opna en fjernelse eller reduktion i vandets
indhold af kloroform.

Filtrering gennem aktivt kul:

Trods kloroforms relative starre oplgselighed i vand, vil kloroform kunne adsorberes pa
hydrofobe overflader som f.eks. aktivt kul. Hermed bliver adsorptionsprocessen en reaktion,
der vil kunne forega af sig selv (spontant), nar fx aktivt kul bringes i kontakt med en vandig
oplasning af kloroform.

Vandrensning med aktivt kul foretages som oftest ved at opbygge et kulfilter af granuleret aktivt
kul (GAC). Nar vandet Igber gennem granuleret kul, vil kloroform (og andre stoffer) adsorberes
i kullet. Med tiden bliver den udgaende del af kulfilteret maettet med forureningerne, medens
den indgaende del fortsat optager forureningen. Efterhanden som den udgaende del af kulfiltret
bliver maettet, passerer vandet i mindre grad, hvilket medfarer mindre absorberende kul, hvilket
kan ses ved at udlgbskoncentrationen af kloroform stiger. Nar udlgbskoncentrationen
overstiger en fastlagt acceptgraense, udskiftes hele kulkolonnen med nyt aktivt kul.

Adsorptionen pa forskellige typer aktivt kul ses i tabellen nedenfor:

Kultype Koncentration i ravand Adsorbtion i kul
F-300 2 ug/l 0,028 mg/g
F-400 2 ug/l 0,053 mg/g
F-200 2 ug/l 0,200 mg/g

3.3.2 Overskridelse af graensen for Arsen

Arsen er yderst giftigt for mennesker, hvis det indtages gennem laengere tid.

I grundvand ligger den gennemsnitlige koncentration af arsen pa 3,2 pg/L. Sterst risiko for hgje
indhold af arsen (>10 ug/L) findes i Vest- og Sydsjeelland, i Dstjylland og pa Midt- og Vestfyn samt
Nordlolland.

Falgende foranstaltninger foreslas:

A. Hvis maling af arsen viser mere end 10 ug As/l, skal der tages en fornyet prgve indenfor 3

B.

maneder.

Hvis indholdet i denne nye prgve males til mindre end 10 ug/l, fortages ikke yderligere. Hvis
denne nye prgve viser, at arsen-indholdet fortsat er for hgjt, overvejes folgende indgreb:

1) Pumpning fra andre vandlag eller flyt indvindingen til en ny boring med en anden dybde
(grundvandets indhold af arsen varierer i mange tilfeelde med dybden i undergrunden).

2) Slgjfning af boringen og/eller at sege professionel hjeelp fra brandborer.

3) Installering af filtrering med et filtergranulat designet til at fierne arsen (typisk en form for
jernoxid). Der bgr altid gennemfgres undersggelser med henblik pa en afklaring af de
lokale forhold, inden der tages beslutning om boringernes filtersaetning.
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Granulatet binder arsen og meettes langsomt med arsen, og koncentrationen i det
filtrerede vand stiger gradvist med tiden. Far greensen overskrides, skal granulatet
udskiftes (typisk efter fa ars drift). Filtrering med jerngranulat er en I@sning, der stiller
relativt fa krav til driftspersonalet. Den stgrste udgift er keb af granulatmateriale. Andre
veesentlige udgifter er trykfilteret og evt. omkostninger til opsaetning.

3.3.3 Overskridelse af graensen for Nikkel

Normalt er der kun meget lidt ilt i det danske grundvand, sa nikkelet bliver, hvor det er. Men nar der
bores ned og pumpes vand op, sa falder overfladen af grundvandet. Derved kommer noget pyrit
over grundvandet i kontakt med luft, hvorved nikkel friggres. pH (<6,0) er indikator for forhgjet risiko
for hgjt nikkelindhold.

En jeevn indvinding uden for store udsving i vandspejlsniveau er en god beskyttelse mod nikkel i
vandet. Fjernelse af uteetheder til magasinet kan reducere risikoen for nikkel belastning. Hvor
indvindingen har medfgrt dannelse af frit grundvandsspejl giver dette ophav til oxidation af pyrit og
dermed gget risiko for frigivelse af nikkel til grundvandet.

Falgende foranstaltninger foreslas for at sikre forbedring af vandkvaliteten af det vand, der
anvendes til vask/rengering af malkeanlaeg m.v. og keling af meelk, med henblik pa at overholde
graensen for nikkel:

A. Hvis maling af nikkel overstiger 20 ug Ni/l, skal der tages en fornyet prave indenfor 3
maneder.

B. Hovis indholdet i denne nye prave males til mindre end 20 pug/l, fortages ikke yderligere. Hvis
denne nye prgve viser, at nikkel-indhold fortsat er over 20 ug/l, overvejes falgende indgreb:

1) Nedseettelse af pumpeydelsen i drikkevandsboringer, der kan formindske
nikkelkoncentrationen i det oppumpede grundvand.

2) Slgjfning af boringen og/eller at sage professionel hjaelp fra brendborer
Der findes en kommercielt anvendt metode til nikkelfjernelse pa markedet baseret pa
feeldning af nikkel ved manganoxid. Prisen for rensning med manganoxid anslas til ca. 25
gre/m3,

4. DOKUMENTATION

* Analyserapporter fra akkrediteret laboratorium

» Temperaturmalinger ved varmebehandling af vand noteres i logbog for vandkvalitet

+ Observerede uregelmaessigheder med vandets udseende, lugt og smag noteres i logbog for
vandkvalitet

» Foretagne korrigerende handling(er) noteres i logbog for vandkvalitet

+ Evt. resultat af isotopundersggelse af kloroform

+ Dokumentation for sikring af brgnden (fra brgndborer)

* Ved installering af filter registreres udskiftninger af aktivt kul/granulat i logbogen for vandkvalitet

Dokumentationen skal opbevares pa ejendommen i mindst 3 ar og vises til Feadevarestyrelsen pa
anmodning herom.
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BILAG 6. KRAV TIL EGENKONTROL OG KONTROL AF MALKENS KVALITET VED

BRUG AF AMS

1. Krav til automatiske malkeanlaeg (AMS)

Kravet er en del af hygiejneforordningen for animalske fadevarer, som indebaerer, at maelken fra
det enkelte dyr skal kontrolleres for afvigende egenskaber. Enten af den, der udfgrer malkningen
ved en formalkning, eller ved en anden metode, der giver samme resultat.

Meelk med afvigende egenskaber skal tilbageholdes fra levering. (pkt. 1.3 i
egenkontrolprogrammet).

2. Supplerende egenkontrolprocedurer

Nykeelvere

Kontrol af maelkens udseende samt undersggelse af yver og kirtler for
haevelser eller andre forandringer, inden maelken sendes til mejeriet, dvs. efter
rameelksperioden.

Kontrol af maelkens udseende samt undersggelse af yver og kirtler for
haevelser eller andre forandringer tre uger efter kaelvning.

Behandlede kger

Kontrol af maelkens udseende samt undersggelse af yver og kirtler for
haevelser eller andre forandringer, inden maelken sendes til mejeriet, dvs. efter
afslutning af tilbageholdelsestiden.

Kontrol af maelkens udseende samt undersggelse af yver og kirtler for
hzevelser eller andre forandringer tre uger efter behandlingen.

Labende kontrol

Kontrol af maelkens udseende samt undersggelse af yver og kirtler for
haevelser eller andre forandringer pa kaer, der kommer pa alarmliste for
konduktivitet.

Kontrol af maelkens udseende samt undersggelse af yver og kirtler for
haevelser eller andre forandringer pa de keer i gruppen med akut, forhgjet
celletal ud fra ydelseskontrollen.

Kontrol af maelkens udseende samt undersggelse af yver og kirtler for
haevelser eller andre forandringer pa de kaer, der kommer pa alarmliste med
f.eks. lav ydelse eller andre vaesentlige alarmer*.

4”"Vaesentlige alarmer" skal defineres og veere bestemt af de muligheder, der er pa hvert enkelt fabrikat
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BILAG 7. KRAV TIL SAMHANDEL ELLER EKSPORT MED RA
MZALK OVER GRANSEN

Ved samhandel eller eksport af ra meelk over graensen er der en raekke krav, som
meelkeproducenten skal opfylde vedrgrende:

1. Generelle krav
2. Fodevarehygiejne
3. Veterinaere forhold

4. Indberetningskrav

Kravene gengives kort i det efterfalgende. Ved samhandel eller eksport ber en mere uddybende
beskrivelse af kravene indhentes ved henvendelse til SEGES eller Fadevarestyrelsen.

1. Generelle krav

e En maelkeproducent skal fglge dansk lovgivning, selv om meaelken leveres direkte til et
udenlandsk mejeri

o En maelkeproducent skal veere registreret hos Fgdevarestyrelsen i henhold til
autorisationsbekendtggrelsen og i det Centrale Husdyrbrugs Register (CHR) i henhold til

bekendtgerelse om registrering af husdyrbrug

e Det er maelkeproducentens ansvar at lade sig registrere og i gvrigt at leve op til alle geeldende
regler

2. Krav om fedevarehygiejne

Meaelkeproducenter, som leverer ra meelk til samhandel eller eksport, skal ligesom andre meaelke-
producenter i EU leve op til kravene om forenklet egenkontrol og have et egenkontrolprogram for
hygiejne, som de fglger. Programmet kan f.eks. tage udgangspunkt i denne Branchekode, og det
skal fremga, hvilke systemer og hvilke dele af branchekoden, producenten falger.

Ra meelk, som samhandles eller eksporteres, skal i lighed med @vrig ré meelk til konsum sikres
preveudtagning og analyse for celler, kim og antibiotika i henhold til hygiejneforordningen for

animalske fgdevarer.
Normalt er det mejeriet, der s@rger for, at prgverne udtages og analyseres.

Ved samhandel eller eksport af ra meelk er maelkeproducenten, der leverer direkte til et udenlandsk
mejeri, selv ansvarlig for at sikre, at der udtages en repraesentativ stikprave fra hver indvejning.

Ud af disse prgver skal der pa en tilfaeldig valgt dag analyseres for:
e Celletal, der som minimum skal analyseres én gang hver 4. uge
o Kimtal, der som minimum skal analyseres én gang hver 14. dag

e Antibiotika, der som minimum skal analyseres én gang hver 4. uge og overholde EU’s MRL-
veerdier for de enkelte stoffer

Preoverne skal udtages og analyseres saledes, at maelkeproducenten ikke pa forhand ved, hvornar
de konkrete analyser foretages.

Producenten har ogsa ansvar for:
e At derlgbende beregnes et rullende geometrisk gennemsnit for celler og kim

e At pragverne opbevares korrekt, indtil analysen finder sted
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e At prgverne leveres til og analyseres pa et analyselaboratorium, som opfylder kravene i
autorisationsbekendtggrelsen*

¢ At myndighederne orienteres, hvis graenserne for de rullende geometriske gennemsnit for cel-
ler og kim, eller MRL-veerdierne for antibiotika overskrides

* Progver, der udtages som led i en virksomhedens egenkontrol, skal analyseres pé et laboratorium,
som har et dokumenteret kvalitets- sikringssystem i form af akkreditering, certificering eller et
kvalitetssystem baseret pa anerkendte principper for kvalitetssikring af laboratorier

Meaelkeproducenten skal sikre, at Fgdevarestyrelsen underrettes, hvis den ra maelk ikke er i
overensstemmelse med kriterierne, som det er fastsat i bestemmelserne i hygiejneforordningen for
animalske fgdevarer.

3. Veterinaere krav
Samhandel eller eksport af maelk indebezerer risiko for at overbringe smitsomme sygdomme.

Meaelken skal ligeledes analyseres i forbindelse med overvagning af smitsomme sygdomme og B-
streptokokker.

Det er meelkeproducentens ansvar at forebygge at smitte overbringes. Maelkeproducenten bar
derfor overveje yderligere krav pa sin beseetning for at forebygge risikoen for at overbringe smit-
somme sygdomme.

Det er ogsa vigtigt at stille saerlige krav til renggring og smittebeskyttelse ved direkte leverance af
meelk til udenlandsk mejeri, hvor tankbilen kerer direkte fra udlandet ind pa en dansk ejendom. Vi
henstiller til, at tankbiler vaskes og desinficeres ved graensen pa vej ind til Danmark.

4. Indberetningskrav
Al meelk, der produceres i Danmark, skal indberettes til Mejeriforeningen.
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BILAG 8. LOVGIVNING OM FODEVAREHYGIEJNE

Det er som maelkeproducent dit ansvar at overholde geeldende lovgivning. Kravene i denne
branchekode om fgdevarehygiejne og egenkontrol i maelkeproducerende bedrifter er primeert

reguleret af felgende regler:

LOVE OG FORORDNINGER Nr./arstal
EUs forordning om tilgeengeliggerelse pa markedet og anvendelse af EU/528/2012
biocidholdige produkter

Fadevareloven 999/2018
Fadevareforordningen 178/2002
Hygiejneforordningen 852/2004
Hygiejneforordningen for animalske fgdevarer 853/2004
Maskindirektivet 2006/42/EF
Lov om dyrevelfeerd (dyrevelfaerdsloven) 1597/2021
BEKENDTGQRELSER

Hygiejnebekendtgarelsen 45/2020
Autorisationsbekendtggrelsen 1520/2022
Bekendtggrelse om dyrleegers anvendelse, udlevering og receptordinering af | 2542/2021
lzegemidler til dyr

Bekendtggrelse om dyreejers anvendelse af laegemidler til dyr og 927/2022
fgdevarevirksomheders egenkontrol med restkoncentrationer

Bekendtggrelse om godkendelse af desinfektionsmidler m.v. 7/i 3/2023
fgdevarevirksomheder mv.

Bekendtggrelse om fgdevarekontaktmaterialer 681/2020
Bekendtggrelse om vandkvalitet og tilsyn med vandforsyningsanleeg 1383/2022
Bekendtggrelse om registrering af besaetninger i CHR 1407/2018
Bekendtggrelse om meerkning, registrering og flytning af kvaeg, svin, far eller | 1159/2022
geder

Bekendtggrelse om indretning af tekniske hjaelpemidler 429/2022
Bekendtggrelse om sundhedsradgivningsaftaler for kvaegbesaetninger 992/2021
VEJLEDNINGER

Vejledning om maelkekontrol 9048/2005
Hygiejnevejledningen FVST/2022
Vejledning om egenkontrol i fgdevarevirksomheder m.v. FVST/2021
Vejledning om autorisation og registrering af fedevarevirksomheder 9297/2022
Vejledning om mikrobiologiske kriterier for fgdevarer 9774 /20
Vejledning til l,egemiddelbekendtgarelsen for dyrlaeger FVST 2022

33




WG Fo,

& o
o W
Vejledning til laegemiddelbekendtggrelsen for dyreejere FVST 2020
Vejledning om anvendelse af rd meelk og ra flgde i detailvirksomheder. 10577/2015
NOTATER
Notat om samhandel med ra maelk FVST 2007

Den fulde og opdaterede lovgivning kan leeses pa:
e Fgdevarestyrelsens hjemmeside www.fvst.dk

e Regelinfo pa SEGES' hjemmeside https://www.landbrugsinfo.dk/

o EUR-Lex hjemmeside http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=da .
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